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Plzerisky k)

Olomoucké syrecky, Hofické trubiéky ¢i Stramberské usi jsou jiz natolik znamymi
specialitami lokalnich vyrobcl, ze svym véhlasem prekrocily hranice nejen svého
regionu, ale i statu. V roce 2010 vznikl celostatni projekt Ministerstva zemédélstvi CR
na podporu malych a strednich péstitelt a vyrobcl specialnich potravin. Navazal na
regionalni soutéze, které se setkavaly s velkym ohlasem vefejnosti.V prvnim roce bylo
ocenéno 71 vyrobki z 9743 prihlasenych produktil. V kazdé ze Sesti kategorii mohla
komise ocenit vzdy jen jeden vyrobek pro dany kraj.

Plzefiském kraji, kde byla soutéz pro viechny potravinarské

vyrobce usporadana poprvé, pfihlasilo 25 vyrobcl 116 vy-
robkd. Hodnotitelska komise rozhodla udélit cenu Regionalnf
potravina Plzeriského kraje 2010 v jednotlivych kategoriich, jak
je uvedeno v tabulce.

Regionalni potravina Plzefiského kraje v roce 2010

Jak vse zacalo

M 0j tchan, pavodem feznik, pochazel ze Starikova na Do-
mazlicku, obce nachéazejici se v tésném sousedstvi
vesnicky Krchleby. | kdyz byl velky milovnik plzefiského piva,
vzdy s Uctou hovofil a nedal dopustit na tzv. chodskeé kolace.
Ty jsou synonymem pro kolace, které pecou v Krchlebech.

Na znalosti jejich vyroby, ale také oblibé a tradice zaloZila
myslenku vzniku svého soukromého podnikani pani Konopi-
kova. Bylo to v 1été 1990,

Kdo bude mym zékaznikem, kolik kola¢ti mam upéci, za ja-
kou cenu je prodavat a kde? Takové byly prvni otazky rozjezdu
malé rodinné pekaiske firmy. Kdyz blizké okoli nejevilo o kolacée
z Krchleb prilis velky zajem (v té dobé ve vétsiné blizkych do-
macnosti jesté pekli kolaée sami), napadla ji spasna myslenka.
V sousednim pfihraniénim Bavorsku maji Bavofi podobné stra-
vovaci navyky a co vic, vyplaci se jim zajizdét do blizkych Do-
mazlic a okoli za lacinymi obédy, kadefnikem a jinymi sluzbami.
Pani Konopikova se proto rozjela prodavat Krchlebskeé kolace,
buchty a koblihy na nedaleky hraniéni prechod Liskova. Zajem
byl ohromny. Prodejni dny bylo tfeba opakovat.

Miéko a miééneé vyrobky Josef Martinek Sumavéacek
Pekarské a cukrarskeé vyrobky Helena Konopikova Krchlebsky kolaé
Masné vyrobky Dribezafsky zavod Klatovy, a. s. Détské parky
Alkoholické a nealkoholické napoje kromé vina Pivovar — restaurant Modra Hvézda, s. r. 0. Dobrfansky sekac

Ovoce a zelenina
Ostatni

Pf¥islovi, Bez prace nejsou kolace, zna urcité kazdy z nas.
Je velice vystizné a plati pro vSechny obory lidské &innosti. Ale
jak je tomu pfi vyrobé skuteénych kolacd? Plati i v tomto pfi-
padé, jak dobfe vi pani Helena Konopikova, protoze kolace vy-
rabi a prodava. A nejde o kolace leda jake...
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Alimex, a. s., Nezvéstice
Zpracovna ryb Klatovy, a. s.

jablko odrtdy Julia
pstruh uzeny, filet s kGzi

Obchod se rozbéhl a s nim i vyroba. Zpo&atku museli po-
méhat rodinni pfisluénici, chybé&l strojni hnétaé tésta i dalsi vy-
baveni. Nyni v rodinné firmé pracuji manzel, dcera a syn
a sortiment se zredukoval jen na kolace. To, Ze se dcera vy-
ucila pekarkou, je tim nejlepsim darem podnikavé mamince,




nebot je pfedpoklad, Ze firma bude existovat i v dalSi generaci.
Vyrobu kolaéd, sklad surovin i logistiku vede pani Konopikova
osobné, o Udetnictvi se stara externista.

Kvalitni suroviny jsou
zakladem uspeéechu

N &kdy to podle jejich slov nebylo snadné. Pani Konopiko-
va neni vyrobcem pouzivanych surovin, ale finalniho vy-
robku. A tak s cilem ziskavat vysoce kvalitni suroviny navézala
stabiini vztahy s vybranymi dodavateli, které nyni funguiji k obou-
stranné spokojenosti. Dodévka do druhého dne po objednav-
ce neni problémem. Tuény tvaroh a smetana z Madety Plzer,
povidla, mak, hrozinky a mandle ze spole¢nosti Zeelandia Ky-
Sice. vybérova pSeniéna mouka je od firem Mlyn Brabec Ho-
razdovice a Plzefiska mouka, a. s.

neraci. Pfizdoba ze §lehacky dodava mouéniku slavnostni raz.
Zdobeni kolacl se nedéla podle zadné Sablony, vzdy jde
o improvizaci dcery pekarky.

Je tfeba si zapamatovat, ze Krchlebské kolace jsou
z Chodska, a proto je nelze zaméfovat s Valasskymi frgaly.

Koldée vyrabéji ve dvou velikostech o vaze 400 g (primeér
25 cm) a 2000 g (prdmeér 50 cm).

Zaruéni doba na kolaée je tfi dny a staly okruh zakazniku
od Plzné az po DomaZlice vylutuje zasilani vyrobkd kuryrni
sluzbou nebo prodej pies internet. Do ciziny se Krchlebské ko-
lage dostavaji v souvislosti s prezentacemi Ceskeé republiky na
riznych svétovych vystavach.

Vitézstvi v soutézi
Regionalni potravina
Plzenského kraje 2010

Vyrobni proces

Vydfenf( prodejni Uspéch, objednévky na Stédry den
2 Chodské slavnosti (srpen) aZ rok dopfedu jsou i pfed-
mé&tem zavisti. Proto je vyrobni proces Krchlebského kolace od
roku 2008 patentové chranén, stejné jako zdobeni Slehackou.

Velkopekarny vyrabéji klasicky Chodsky kolag, v pfipadé
Krchiebského kolace jde o ruéni vyrobu podle originalniho re-
ceptu. pomaha pouze strojni hnéta¢ tésta na 12 kg mouky.
Kromé hladké mouky se pouzivaji vejce, tuk, praskovy i krys-
talovy a vanilkovy cukr, drozdi, muskatovy kvét, miéko, sul, tva-
roh. citronova kara, mak, povidla, skofice, hrozinky, mandle,
smetiana a voda.

Krchlebsky kolac se zacina zdobit $lehackou po okraji

Kolace jsou mazané tvarohem, malované makem a po-
vidly, sypané mandlemi a hrozinkami. Originalni jsou tim, Ze
jsou polite smetanou s rumem, ktera jim dava jemnou chut.
Jde o kynuty kolaé s vys&im podilem tvarohu, maku, povidel
a smetany pfipravovany podle receptury babi¢ek nékolika ge-

itézstvi samoziejmé cely rodinny tym potésilo, stejné jako jiz

dFive dvakrat ziskané ocendni Sumava — originalni produkt.
I vyhra v soutézi Regionalni potravina vyvolala vySsi zajem za-
kaznikG o Krchlebské koldce. Kromé toho muze nyni
vyherce po dobu étyf let pouZivat tento titul k oznaceni svych vy-
robku. Jiz se tak déje za pomoci samolepiciho loga Regionalni
potravina pouzivaného na odnosnych papirovych krabicich.

Pekarka pani Konopikova ma ze svych vyrobku radost

Krchlebské kolaée pani Heleny Konopikové z malé ves-
nicky nedaleko Domazlic chutnaji zakaznikim z celych Cech
i daleké ciziny, herctim, zpévakim a politikim. Mozna je to tim,
7e je peteme s laskou, iika stale usmévava pekarka. Diky ak-
tivité, odvaze a pracovitosti pani Konopikove si jako zakaznici
mlzZeme dopfat mimofadny gurmansky zazitek. V neposledni
fadé je tfeba oceniti to, Ze pekafka dala praci nejen své roding,
ale i dal&im dodavatelskym firmam. Tim je také prakticky vyja-
dfen jeden ze zaméru soutéZe Regionalni potravina — podpo-
fit lokalni cestovni ruch a udrzet pracovni mista v regionu.
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